Novinka zari 2026

Obalované rybi filety
z platyze - cca 115q

predsmazené, bez kosti
karton 5kg

SloZeni: filety z Platyze (Platichthys flesus), obal: pSeni¢na mouka, voda, drozdi, stl,
fepkovy olej, semolina, bramborovy Skrob, stil, drozdi, koteni

Priprava: pied pfipravou nerozmrazujte

*Panev: v rozehiatém oleji cca 5-6 minut dokiupava. V prabéhu obrat’te
Fritéza: Fritujte v rozehratém oleji (180 °C) po dobu 2-3 minuty.
*Trouba/konvektomat: na 220 °C na pecicim papiru 16 minut. V prub¢hu obrat’te

[

Argumenty:

*Moftska ryba vysoké kvality

*Bez kosti, bez aditiv, pfedsmazen¢
«Kvalitni obal, Zadné ztraty, Zadny odpad
*Minimum prace 1 vedlejSich nakladi




Novinka zati 2026

Mecoun filet - svickova
2-4kg
bez kosti, bez aditiv, s ochrannou glazurou
karton 25kg/20% glazura, 20kg vaha masa bez glazury

SloZeni: Mecoun filety (Xiphias gladius), glazura
Priprava:

*Pied piipravou rozmrazte a odstrante vodu z glazury

*Naporcujte a ptipravujte na panvi, v troubé/konvektomatu &\ ™
*Vhodné¢ téZ na obalovani a smazeni

*MozZno pouZit na salaty

Argumenty:

*Renomovany evropsky dodavatel

*Uloveno v Indickém oceanu

*Krasné rybi maso nejvyssi kvality bez kosti a aditiv
*Vyjimecne rozSifeni sortimentu motskych ryb




Novinka zafi 2026 =< 2
Ovocné pyré - Mango & <z /

bez pridaného cukru
Vanicka 1kg, 6ks/krt
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SloZeni: /0% Mango, 30% Mango Alphonso pyré Der
Piiprava: rozmrazujte po dobu 24 hodin v lednici (+4 °C) |
nebo v mikrovinné troub¢ - program rozmrazovani - (+/- 20
minut pi1 100 az 350W) |

-
Argumenty:
*Poskytuje stalou chut’ a barvu pro gastronomii 1 cukrarny _ e

*Suroviny nejvyssi kvality jsou peclivé zpracovany pii nizke
teploté a rychle pasterizovany, aby si zachovaly pfirozenou
chut’ a barvu ovoce

*Vhodné pro vyrobu zmrzliny, peciva a dezertt

Jako pfesnidavka nebo svacina do tvarohovych a jogurtovych
pomazanek a do mléénych koktejli

*100% ovoce do spotfebniho kose
*Bez aditiv, zahustovadel a pfidaného cukru




Novinka zari 2026

Chrestové rizoto -
12 sacku/krt

1 sacek=175g (cca 3 dospélé porce) M‘ Am

SloZeni: RyZe Carnaroli (96 %), granulovany zeleninovy

vyvar, ryZova mouka, chiest (v suseném/lyofilizovaném
stavu) 2,4 %

Priprava: doba pfipravy 18 minut

*Obsah sacku vysypeme do hrnce s rozehiatym olejem
piidame 600ml horké vody, po ptipravé piidejte trochu
masla, promichejte

*Pi1 podavani moZno posypat strouhanym syrem

Argumenty:

*100% italské suroviny nejvyssi kvality
*Rychlé a jednoducha ptiprava

*Inovace sortimentu pokrmem svétoveé kuchyné




Novinka DRY zaii 2026

Strouhanyv pernik
1 sacek=800g, 10 ks/karton

SloZeni: pSeni¢na mouka, cukr, glukézovy sirup, vejce,
med, ovocna slozka, kypfici latky, pernikové kotent,
kakaovy prasek se snizenym obsahem tuku.

Argumenty:
«Cesky vyrobek nejvyssi kvality

«Jemné rozemlety pernik k ptipravé dezertli, zahustovani
omacek, ke zdobeni dezertl a sladkych pokrmii

*Bez ptidaného cukru
*Rychl¢ a jednoduché pouziti,
«Uspora prace, zadny odpad

Uchovani v suchém skladu




Novinka Mikulas 2026 2 v

Pernik - Mikulassky
1ks=60g, 70ks/krt

SloZeni: ovocna napli 30 %, pS$eniéna mouka, cukrarska _»
poleva tmava 17 %, cukr, gluk6zovy sirup, vejce, med,
ovocna slozka, kypfici latky, pernikové koteni, kakaovy
prasek se snizenym obsahem tuku.

Argumenty:

* Sezonni Mikulasska cukrovinka

» Tradi¢ni ¢esky vyrobce z Pardubicka
» Praktické individualni baleni

» Uchovani v suchém skladu

Pouziti:

» Pfesnidavka ¢i svacinka

* Dezert

* Do Mikulasského balicku




