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Tuňák svíčková
2-5kg

bez kostí, bez aditiv, s ochrannou glazurou
karton 25kg/10% glazura, 22,5kg váha masa bez glazury

Složení: tuňák filety (thunnus albacares)

Příprava:

•Před přípravou rozmrazte

•Připravujte na pánvi, v troubě/konvektomatu

•Vhodné též na obalování a smažení

•Možno použít na saláty

Argumenty:

•Renomovaný evropský dodavatel

•Uloveno v Indickém oceánu

•Krásné rybí maso nejvyšší kvality bez kostí a aditiv



Novinka duben 2026

Cream cheese bites
1ks=11g (cca 91ks/sáček)

Sáček 1kg, 3 sáčky/krt

Složení: čerstvý sýr (30 %), voda, PŠENIČNÁ mouka, řepkový olej, kukuřice, sušené 

odstředěné MLÉKO, modifikovaný kukuřičný škrob, pažitka (1,5 %), jedlá sůl, škrob, 

koření, bramborová vláknina, dextróza, extrakt z JEČNÉHO sladu

Příprava: (před přípravou nerozmrazovat)

•Fritéza: 3 minuty při 175°C

•Konvektomat: 7 minut při 220°C

Argumenty:

•Obalované kousky směsi jemného krémového sýru a pažitky 

•Křupavě zvenku, měkké uvnitř, atraktivní tvar, dobré dávkování

•Vydrží dlouho teplé, vhodné pro rozvoz i výdej s sebou

•Žádný odpad, žádné ztráty, minimální pracnost

•Jako hlavní jídlo, jako svačinka, na saláty, vhodné pro vegetariány



Novinka duben 2026

Mrkev TRIO rice
Sáček 2,5kg, 4 sáčky/krt

Složení: směs mrkev kostka 4x4 (oranžová, žluto-zelená)

Příprava: (před přípravou nerozmrazovat)

•Dušení, vaření, zapékání, pánev

Argumenty:

•Český výrobek, vysoká kvalita, široké použití

•Směs je krásně barevná a barvy vydrží dlouho reálné

•Drobné kostičky velikosti rýže – vhodné pro děti i do vyšší gastronomie

•Jako příloha při zamíchání s bulgurem, rýží, kuskusem a dalšími těstovinami

•Orestovaná na másle jako samostatný zeleninový pokrm i do salátů

•Ozdoba při servírování k masu, rybám 

•Vložka do polévek a omáček
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Taboulé
s citronem a mátou

1 krabice=1kg

6 krabic/krt

Složení: kuskus, přírodní mátové aroma, extra panenský olivový 

olej (2,5%), citronový koncentrát (odpovídá 2,3% citronové šťávy), 

dehydrovaná cibule, petržel a máta (0,4%) 

Příprava: stačí pouze přelít vařící vodou, promíchat a nechat odstát

Argumenty:

•Renomovaný francouzský výrobce

•Zajímavá exotická chuť i vůně

•Výborné jako salát nebo příloha

•Jako samostatné lehké jídlo například

s krabím masem, avokádem,

zeleninou nebo kuřecím masem

•Skladování v suchém skladu

•Jednoduchá a rychlá příprava

•Jednoduché dávkování
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Jablečné pyré

1 ks=670g

6ks/krt

Složení: Jablka 80 %, pitná voda, cukr, regulátor kyselosti: 

kyselina citronová, škrob, antioxidant: kyselina L-askorbová 

Příprava: určeno k přímé spotřebě, za studena i za tepla

Argumenty:

•Renomovaný český výrobce

•Výborné samotné, do jogurtu, do tvarohu

•Na koláče, lívance a palačinky

•Jako svačina, přesnídávka či dezert

•Skladování v suchém skladu

•Jednoduché a rychlé použití

•Po otevření skladovat v lednici


