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Obalované krupavé rybi filety
Z platyze 140-170q

predsmazené, bez kosti
karton 10kg

SloZeni: filety z Platyze zlutoploutvého 56 % (Limanda Aspera), Obal: pSeni¢na
mouka, voda, fepkovy olej, semolina, bramborovy Skrob, siil, drozdi, kofeni

Priprava: pied pfipravou nerozmrazujte

*Panev: v rozehiatém oleji cca 10 minut dokfupava. V pribéhu obrat’te

Fritéza: Fritujte v rozehratém oleji (180 °C) po dobu 6-7 minut.
*Trouba/konvektomat: na 220 °C na pecicim papiru 16-20 minut. V priibéhu obrat'te

Argumenty:

*Renomovany evropsky vyrobce
*NejvySssi kvalita rybiho masa bez kosti
«Kvalitni obal, pfedsmaZzené

«Z4dné ztraty, zadny odpad

*Minimum prace i vedlejSich nakladi
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Platys rolka

porce 40-60g

bez kosti, bez aditiv, s ochrannou glazurou
karton 4,5kg (Cista vaha rybiho masa)

SloZeni: filety z platyze bez kiize (limanda aspera)
Priprava:

*Pied ptipravou rozmrazte

*Pfipravujte na panvi, v troubé/konvektomatu
*Vhodné¢ téZ na obalovani a smaZeni

*MoZno pouzit na salaty

Argumenty:

*Nejvyssi kvalita rybiho masa bez kosti a aditiv

*Krasné bil¢ maso jemné¢ chuti
*Dobra gramaz a davkovani
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Obalovany Camembert - kousky

1ks=13g (cca 77ks/sacek=cca 230ks/Krt)
Sacek 1kg, 3 sacky/krt

SloZeni: PSENICNA mouka, voda, Camembert SYR, fepkovy olej, mékky nezrajici SYR,
skrob, kokosovy tuk, bambusova vlaknina, susené odstiedéné MLEKO, zahustovadla, stil,
kofeni, dextroza, Zelirujici latka, ptirodni aroma

Priprava: (pred pfipravou nerozmrazovat)
*Fritéza: 3,5 minuty pii 175°C
*Konvektomat: 6 minut pii 220°C

Argumenty:

*Obalované kousky smési syru s plisni na povrchu s mékkym nezrajicim syrem
*Kfupavé, uvnitt sametove hladke i po delsi dobé po ptiprave. Perfektni pro rozvoz.
Idealni tvar a hmotnost, jednoduché davkovani

°Zédn}'1 odpad, zadné ztraty, minimalni pracnost ;4 Vil(p
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Rostiko Triangles

Rosti trojhranky z nahrubo nastrouhanych brambor,
predsmazené a hluboce zmrazené

1ks=57g (cca 44ks/sacek=cca 176ks/Krt)
Sacek 2,5kg, 4 sacky/krt

SloZeni: brambory, slunecnicovy olej, bramborové vlocky, Skrob (bramborovy,
hrachovy), dextroza, sil, suSena cibule, bily pepft, cibulovy ole;

Priprava: (pfed pfipravou nerozmrazovat)
*Panev: 10-15 minut

*Trouba: 13 minut pii 200°C
«Konvektomat: 10-15 minut pii 200°C

Argumenty:

*NejvySssi kvalita surovin

*Kiupavé a pfitom jemne¢, 1 po delsi dobé& po piipravé. Vhodné pro rozvoz.
*Originalni tvar, hmotnost pro jednoduché davkovani o
«Z4dny odpad, zadné ztraty, minimalni pracnost 74 VIKQ
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HOUSKOVE, .

Houskové prilohové
knedlicky s pazitkou Y —

Hluboce zmrazené kulaté prilohové knedliky s pazitkou
urcené Kk tepelné apravé

1ks=40g (25ks/sacek=175ks/Krt)
Sacek 1kg, 7 sacku/krt

L‘m’m PRIOHOVE
] bt

SloZeni: PSENICNA mouka, pitna voda, houskové kostky 10%, jedla stl,
pekatske drozdi, pazitka 0,7%

Priprava: (pred pfipravou nerozmrazovat)
*Vafeni v osolen¢ vodé¢: 15-20 minut, po vyplavani na hladinu vaite jesté¢ 4 minuty
*Vafeni v pafe: na napafovaci vlozce 20-25 minut piikryté poklickou

Argumenty:

*Vysoka kvalita od renomovan¢ho Ceského vyrobce -
*Piloha k oma¢kam, k mastim i zelening, vhodné pro rozvoz. %
«Jednoducha ptiprava, jednoduché davkovani
«Z4dny odpad, zadné ztraty, minimalni pracnost
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Safranové rizoto
1 sacek=175g (cca 3 dosp€lé porce)
12 sacku/krt

SloZeni: Ryze Carnaroli (96 %), granulovany
zeleninovy vyvar, ryZova mouka, Safran (0,05 %)

Priprava: doba ptipravy 18 minut

*Obsah sacku vysypeme do hrnce s rozehfatym
olejem pfidame 600ml horke vody, po pripravé
pridejte trochu masla a promichejte

Argumenty:

*100% 1talské suroviny nejvyssi kvality
*Rychla a jednoducha ptiprava

*Inovace sortimentu pokrmem svétové kuchyné

2-3
PORIIONE
SERVINGS
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Drcena rajcata

bag in box
2Xx5Kkq

I ¢

SloZeni: drcend rajcata 60%, rajcatova stava 39,99%,
regulator kyselosti %,01%

Priprava:

*Obsah saCku mozno ohtat, zapéct nebo piidat do omacky
¢1 do dalSich pokrmi

Argumenty:
*100% 1talska rajCata se silnou a pfitom ne agresivni chuti
*Vytecné na tésté, podporuje chuté dalSich surovin
*Skladovani v suchém skladu

*Po otevieni mozno v lednici 3 dny

*Rychla a jednoducha ptiprava

«Z4dny odpad, minimum préace \/
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Velikonoc¢ni zajiCek - pernik
1ks=60g, 70ks/krt

SloZeni: ovocna napln 30 %, pSeni¢na mouka,
cukrafska poleva tmava 17 %, cukr, gluk6zovy sirup,
vejce, med, ovocna slozka, kypfici latky, pernikové
kofeni, kakaovy prasek se snizenym obsahem tuku.

Argumenty:

* Sezonni velikonoc¢ni cukrovinka

» Tradi¢ni ¢esky vyrobce z Pardubicka
» Praktické individualni baleni

» Uchovani v suchém skladu

Pouziti:

» Pfesnidavka ¢i svacinka

* Dezert

* Do velikonoc¢niho balicku




