Novinka brezen 2025

Obalované rybi filety
v krusté 100g

predsmazené, bez kosti
karton 5kg

*SloZeni: filety z aljasské tresky (theragra chalcogramma), pSeni¢na mouka, rostlinny
olej, voda, pSenic¢ny a tapiokovy Skrob, stl, drozdi, obal: pSeni¢na mouka, stl, cukr, drozdi

Priprava: pied piipravou nerozmrazujte
*Trouba/konvektomat: na 200 °C na pecicim papiru 20 minut. V prib¢hu obrat’te
*Panev: v rozehiatém olej1 7-8 minut dokfupava. V pribéhu obrat'te
*Fritéza: Fritujte v rozehratém oleji (170 °C) po dobu 5 minut.

Argumenty:

*Renomovany evropsky vyrobce
*NejvySsi kvalita rybiho masa bez kosti
*Kvalitni obal, ptedsmazené

«Z4dné ztraty, zadny odpad Gl
*Minimum prace i vedlejsich nakladi o N
*Jednoduché davkovani, dobra gramaz WCL




Novinka brezen 2025

Losos obecny - Fezy
z celych filet bez kuze
rezy 140-160g

bez kosti, bez pridané vody, bez aditiv
karton 5kg

SloZeni: filety z losose norského bez ktize (salmo salar)
Priprava:

*Pied ptipravou rozmrazte

*Pfipravujte na panvi ¢i v troub&/konvektomatu jako cerstvou rybu
*Vhodné¢ téZ na obalovani a smaZeni

Argumenty:

*Nejvyssi kvalita rybiho masa bez kosti, vody a aditiv
*Krasn¢ rlizové maso jemné chuti

*Plivod Norsko

*Dobra gramaz, Gispora prace, zadny odpad
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Vretena kukuri¢cna BIO

bezlepkové téstoviny
sacek 3kg

Slozeni: BIO Kukufi¢na mouka, voda

Priprava: vafime v osolené vod¢ (11 vody/100 g téstovin)
s trochou oleje za obCasného michani 10-12 minut. Po
dosazeni pozadované m¢ekkosti thned scedime,
proplachneme studenou vodou a zakdpneme olejem

Argumenty:

«Cesky vyrobek nejvyssi kvality
*Racionalni bezlepkovy vyrobek
*Rychla a jednoducha ptiprava
*Pouziti jako ptiloha ¢i do salatl




