Novinka leden 2018

Okounik morsky - redfish

bez Kosti, bez aditiv
nizké glazovani do 10%
karton 5 kg

filety 20g+ (na polévku, karbanatky)
99.80K¢&/kg, 499.-K&/krt

filety 40g+ (na peceni, smazeni)
119.80K &/kg, 599.-K&/krt

SloZeni: Nelisované filety z okounika moiského

Argumenty:

Okounik motsky - redfish. Tato ryba je snadno rozpoznatelna diky své ktiklavé Cervené
barvé, ma také Cervenavé maso. Jeho délka je piiblizné 40 centimetrq.

* Vysoka kvalita rybiho masa z moiské ryby

 Vhodné k dusSeni, peCeni 1 k obalovani, na rybi polévku ¢i rybi karbanatky

« Nizke glazovani, zadna aditiva, Zddné kosti




Vicezrnné knedliky

Obsah: 2x5kg
999,00K &/krt

*Sypka smés pro ptipravu ptilohy

*Smés obsahuje vSechny ingredience. Pfida

se jen vlazna voda

* Vicezrnna sm¢s je zastoupena 10,5% -
obsahuje seminka Inu, kukufice, ovsa
pSenice, sezamu, s6ji a slunecnice.

* Hotovy knedlik ma svétlou barvu

s viditelnymi kousky semen.

«/Z této smesi je mozn¢ pripravit 1 housky,
kdyZ ptidame do tésta tuk.

» VytéZnost: nalkg smési pridame 0,451
vody, z jednoho kartonu je 15 kg tésta
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«Ceské vyrobky od renomovaného vyrobce
*Piipraveno z kvalitnich surovin
«Setif ¢as i naklady na pfipravu

*Skladovani v suchém skladu

Spaldové kynuté tésto

Obsah: 2x5kg
1.099,00K &/krt

*Sypka smés pro pripravu hotoveho
pokrmu

*Smés obsahuje vSechny ingredience.
Ptida se jen vlazna voda

*Obsah Spaldy je min. 30%.

*Tato smés je vhodna pro pripravu
kynutych buchet

*Pfi ptidani tuku je mozné¢ z této smési
ptipravit vanocku, mazanec apod.
*VytéZnost: nalkg smési ptidame 0,451
vody, z jednoho kartonu je 15 kg tésta




