Novinka tinor 2016

* SloZeni: Hrasek (100%)

FoodServices

* Priprava:

- Na panvi: 8 min.

-V troubé&/konvektomatu: cca 40 min. pii 160°C

- Produkt je tepelné opracovany a je mozno jej ptimo ry z x
pouzit do gastronadob a ohtat na vydejni teplotu Hraskove pyre
nebo ohiat v mikrovinné troubé karton 4x2,5kg

 Argumenty:

- Jiz tepelné opracovana zelenina nejvyssi kvality

- 100% zelenina bez écek, zahust'ovadel a stabilizatora
- Uspora &asu a energii diky EXPRESS upravé

- Zadny odpad, presné davkovani (zamrazeno v porcich)

* Pouziti:
- Polévka (s krutony - po nafedéni vodou ¢i mlékem)

- Racionalni zeleninové jidlo napt. s opecenou Sunkou a
téstovinami nebo bramborem

- Omacka k rybam, driibeZi a masu
- Preliv k zapékani (hraskovy kola¢/quiche apod.)




Novinka Gnor 2016  Friprava:

Ovocné pyré -

lesni smés
4x1kg

SloZeni: cerveny rybiz, -
jahody, Cerny rybiz,
ostruziny, maliny,
boriivky, cukr -

-

Pouiti: \Q\

Urceno k piimé spotiebé& po rozmrazeni %

Rozmrazit pti pokojové teploté nebo

v lednici (po rozmrazeni mozno
skladovat v lednici az 14 dni.) ",”'\'7
Argumenty: et

100% Cerstveho ovoce nejvyssi kvality = -~ 4
Bez é¢ek, konzervantti a zahustovadel Wﬁc" !
Barva, chut’ 1 viiné€ ¢erstvého ovoce &y
74dny odpad, 74dné ztraty, 74dné price — 2>
Bez pecicek a zmolku Y .Q.,.

%
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Ptresnidavka s tvarohem ¢i jogurtem
Do mlééného koktejlu

Ptiloha ke sladkym jidlim (jogurt. knedliky)
Poleva nebo napln na pecené a zapékane dezerty
Vhodné¢ jako kojenecka vyziva a jako vyziva pro
ty, ktefi maji predepsanou kasovitou stravu

v sortimentu téz pyré Jahodove, Malinové,
Ananasove a Broskvoveé




Novmka unor 2016

SloZeni: tésto 78% (PSENICNA mouka, voda,
bramborové tésto (PSENICNA mouka, susené
bramborové vlotky, PSENICNA kruplce
bramborovy Skrob, stil, kofenici extrakt),
fepkovy olej, susena VEJ CE), jahodova napln
22% (jahody 79%, cukr, kukufic¢ny Skrob)

« Priprava: zmrazen¢ taStiCky vloZzte do varici
vody. Vaite cca 2 - 4 minuty od bodu varu.
Tasticky jsou uvarené, kdyz vyplavou na povrch.

TastiCky « Argumenty:
s jahodovou naplni - Cesky vyrobek, renomovany vyrobce
6x1kg - Kvalitni suroviny, vynikajici chut’, bez écek
1ks = cca 18g

- Jednoducha a rychla ptiprava

- Vhodna gramaz — vyhodné davkovani

- Potési vSechny generace stravniki

- Hlavni jidlo, obéd ¢1 vecete nebo jako dezert

« Tip: Uvarené tasticky podavejte se zakysanou
smetanou a skoficovym cukrem




Novinka tnor 2016 DRY

SloZeni: neslazena, nefedéna, Stava vylisovana

Z peclivé vybraného Cerstvého ovoce, 1 litr mostu
obsahuje cca 1,4 kg ovoce

Ize zaradit do spotrebniho koSe

*bez chemickych konzervanti a sladidel, neobsahuje
zadné latky upravujici chut’

oSetfen pouze pasterizaci — tim je zajiSténa
mikrobiologicka nezavadnost a soucasné si uchovava
obsah vitaminli a mineral

«Cesky vyrobek - ovoce z jithoCeskych sadi vyrobce
ezaruka 5 mésicl, otevieny vydrzi 1 mésic

sopatien praktickym ventilem - most neodkapava a

velice dobre se skladuje Ovocnv most

*lze podavat pi1 pokojove teploté €1 vychlazeny Jablko + Hruska
epfiznacny je sediment na dné, ktery je znakem 100% podil ovocné slozky
prirodniho charakteru napoje Obsah: 5l

]ze libovolne¢ redit




Novinka DRY Sirup LIMACIT
Unor 2016 malinova prichut’

obsah 0,7L
8 x0,7L

* Bez umélych sladidel

« 960kJ/230kCal/100g

e Davkovani: 1:7, z jednoho baleni
piipravite az 6 litri napoje

« Argumenty:

- Jednoduche¢ a rychl¢ davkovani a michani

- Hezky vzhled a dobra chut’
- Prakticky uzaviratelny obal




