Novinka zaii 2017

Pirohy s brynzou

12x1kg
1ks = cca 15¢g

SloZeni: pSeni¢nd mouka, voda, bramborové

tésto 16,9%, brynzova smés 11,1% (brynza
50%), bramborova kase 2%, repkovy olej,

kukufi¢ny Skrob, susena vejce, sl

Priprava: zmrazené pirohy vlozte do vafici
vody. Varte cca 2 - 4 min. od bodu varu. Pirohy
jsou uvarene¢, kdyz vyplavou na povrch.

Argumenty:

Cesky vyrobek, renomovany vyrobce
Kvalitni suroviny, vynikajici chut’
Jednoducha a rychla ptiprava

USetii praci a vedlejsi naklady
Vhodna gramaz — vyhodné davkovani
Potési vSechny generace stravniki
Hlavni jidlo - obéd ¢1 vecete

Tip: Doporucujeme posypat smazenou cibulkou
a slaninou.




Novinka zari 2017

e Slozeni: veproveé maso 41%, syr
Eidam 16%, pSeni¢nd mouka, mléko,
strouhanka, voda, vejce, sil, suSena
petrzel, pept Cerny, muskatovy kvét

« Priprava: Rozmrazeny vyrobek
smazit na panvi (6-8 minut) nebo ve
fritéze pri 150°C (6-7 minut).

e V troubé pt1 220°C (10 minut z jedné
a 10 minut z druh¢ strany

« Argumenty:
- Renomovany ¢esky vyrobce
- Domaci ru¢ni vyroba
Holandsky Fizek 100g - Kvalitnisuroviny

50ks/krt, karton 5kg - Vyrobce si sam mele maso
- Jednoducha a rychla ptiprava
- Uspora nakladi na piipravu
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SloZeni: neslazena, nefedéna, St'ava vylisovana

Z peclivé vybraného Cerstvého ovoce a zeleniny, 1 litr
obsahuje cca 1,4 kg ovoce a zeleniny (80% a 20%)
Ize zaradit do spotrebniho koSe

svylisovan¢ z Cerstvych surovin ¢eskeho plivodu bez
chemické konzervace a bez ptidavku cukru €1 jiného
sladidla.

*Lahodna chut’ s mnohem Sirsi paletou vitamini, nez
maji jednodruhové napoje.Je zde rovnéz bohaté
obsaZen betakaroten.

oSetfen pouze pasterizaci — tim je zajiSténa
mikrobiologicka nezavadnost a soucasné si uchovava Ovocny most

obsah vitamin{l a mineral{i Jablko + mrkev
zaruka 5 mésici, otevieny vydrzi 1 mésic 100% podil
-opatien praktickym ventilem ovocné a zeleninové slozky
«Ize libovolng Fedit Obsan: 31




